
Etykiety do słoiczków · Przyprawy do grzańca · średnica 6 cm

Wytnij po przerywanej linii i przyklej na wieczko. Przepis i mieszanka przypraw: bimberek.pl – grzaniec domowy.

DOMOWE

Przyprawy do
grzańca

Na 1 butelkę wina: 2 łyżki mieszanki, 2–4
łyżki miodu, plasterki pomarańczy. Grzej
20 min na małym ogniu – nie gotuj.

Odcedź i podawaj.
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